CORSO DI LAUREA IN SCIENZE E CULTURE ENOGASTRONOMICHE

A.A. 2025/2026

ORARIO LEZIONI I ANNO - | SEMESTRE

AULA 1- Via Bernardino da Monticastro, 1 - Ostia

LUNEDI MARTEDI MERCOLEDI GIOVEDI
09:00-9:30 Processi Fisici in Enogastronomia Processi Fisici in Enogastronomia Processi Fisici in Enogastronomia
9:30-10:00 Processi Fisici in Enogastronomia Processi Fisici in Enogastronomia Processi Fisici in Enogastronomia
e . Economia Agroalimentare e e . e e .. .
10:00-10:30 Processi Fisici in Enogastronomia & Processi Fisici in Enogastronomia Processi Fisici in Enogastronomia
(prof. Sardone)
e . Economia Agroalimentare e e . e e .. .
10:30-11:00 Processi Fisici in Enogastronomia & Processi Fisici in Enogastronomia Processi Fisici in Enogastronomia
(prof. Sardone)
E ia A li
11:00-11:30 Chimica conomia Agroalimentare
(prof. Sardone)
Economia Agroaliment Il io del cib ' ]
11:30-12:00 Chimica & entare e c', f).n‘e era della Chimica
(prof. Sardone) sostenibilita
Economia Agroalimentare Il io del cib Il'era dell
12:00-12:30 Chimica & e c', f).n‘e era defla Chimica
(prof. Sardone) sostenibilita
Economia Agroalimentare Il linguaggio del cib Il'era dell
12:30-13:00 Chimica & s Chimica
(prof. Sardone) sostenibilita
13:00-13:30 Il linguaggio del ci'bf).n‘ell'era della Chimica
sostenibilita
13:30-14:00
14:00-14:30 Biologia 1
14:30-15:00 Biologia 1 Economia Agroalimentare (Pineiro) Professione Enogastronomo |
15:00-15:30 Biologia 1 Economia Agroalimentare (Pineiro) Professione Enogastronomo |
15:30-16:00 Biologia 1 Economia Agroalimentare (Pineiro) Professione Enogastronomo |
16:00-16:30 Biologia 1 Economia Agroalimentare (Pineiro) Professione Enogastronomo |
16:30-17:00 Biologia 1 Economia Agroalimentare (Pineiro)
17:00-17:30 Biologia 1 Economia Agroalimentare (Pineiro)
17:30-18:00 Biologia 1




CORSO DI LAUREA IN SCIENZE E CULTURE ENOGASTRONOMICHE

A.A. 2025/2026

ORARIO LEZIONI Il ANNO - | SEMESTRE

AULA 2 - Via Bernardino da Monticastro 1 - Ostia

LUNEDI

MARTEDI

MERCOLEDI

GIOVEDI

VENERDI

09:00-9:30 Scienza dell'alimentazione Scienza dell'alimentazione
9:30-10:00 Scienza dell'alimentazione Scienza dell'alimentazione Laboratorio di Enogastronomia 2 | Trasformazione e conservazione degli alimenti
10:00-10:30 Scienza dell'alimentazione Scienza dell'alimentazione Laboratorio di Enogastronomia 2 § Trasformazione e conservazione degli alimenti
10:30-11:00 Scienza dell'alimentazione Scienza dell'alimentazione Laboratorio di Enogastronomia 2 | Trasformazione e conservazione degli alimenti
11:00-11:30 Scienza dell'alimentazione Scienza dell'alimentazione Laboratorio di Enogastronomia 2 | Trasformazione e conservazione degli alimenti
11:30-12:00 Scienza dell'alimentazione M|crob|olog|a(emdosle1r;1ent| Gl Scienza dell'alimentazione Laboratorio di Enogastronomia 2 | Trasformazione e conservazione degli alimenti
12:00-12:30 Scienza dell'alimentazione M|crob|olog|a(;dozle1r;1entl diigiene Scienza dell'alimentazione Laboratorio di Enogastronomia 2 | Trasformazione e conservazione degli alimenti
12:30-13:00 Ll e G IC Laboratorio di Enogastronomia 2
(mod. 1)
13:00-13:30 Microbiologia ed elementi i igiene Laboratorio di Enogastronomia 2
(mod. 1)

13:30-14:00 § Produzioni vegetali di qualita Produzioni vegetali di qualita Laboratorio di Enogastronomia 2 | Trasformazione e conservazione degli alimenti
14:00-14:30 J Produzioni vegetali di qualita Produzioni vegetali di qualita Laboratorio di Enogastronomia 2 | Trasformazione e conservazione degli alimenti
14:30-15:00 Produzioni vegetali di qualita Professione Enogastronomo 2 Produzioni vegetali di qualita Laboratorio di Enogastronomia 2 | Trasformazione e conservazione degli alimenti
15:00-15:30 Produzioni vegetali di qualita Professione Enogastronomo 2 Produzioni vegetali di qualita Laboratorio di Enogastronomia 2 § Trasformazione e conservazione degli alimenti
15:30-16:00 Produzioni vegetali di qualita Professione Enogastronomo 2 Produzioni vegetali di qualita Laboratorio di Enogastronomia 2 | Trasformazione e conservazione degli alimenti
16:00-16:30 Produzioni vegetali di qualita Professione Enogastronomo 2 Produzioni vegetali di qualita Laboratorio di Enogastronomia 2 | Trasformazione e conservazione degli alimenti
16:30-17:00 LG L UG UG Laboratorio di Enogastronomia 2

(mod. 1)
17:00-17:30 LG L UG UG Laboratorio di Enogastronomia 2

(mod. 1)
17:30-18:00 LG L UG UG Laboratorio di Enogastronomia 2

(mod. 1)
18:00-18:30 Ll e G IC Laboratorio di Enogastronomia 2

(mod. 1)
18:30-19:00 Laboratorio di Enogastronomia 3
19:00-19:30 Laboratorio di Enogastronomia 2




